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Orientaciones para trabajo semanal a distancia  

	Profesor/ a: Waleska Araya Duran

	Teléfono:     +56984448173              Correo: waraya@mlbombal.cl

	Asignatura: Elaboración de masas y Pastas     Curso:    4°medio B       Semana: 19-23  octubre.

	Aprendizaje esperado Priorizado: Elaborar masas y pastas para la obtención de productos de pastelería–repostería básicos, de acuerdo a lo establecido en la formulación de recetas.

	Objetivo de la Clase:  Conocer los tipos de panes más importantes de donde vivió  la escritora  Maria luisa Bombal , sus nombres, características , elaboración y popularidad.


	Indicaciones para el trabajo del estudiante:

	Trabajo vía Zoom 
Profesor: Presenta el objetivo de la clase, Reconoce a través de preguntas conocimientos previos. ( Se revisa biografía de la escritora y su recorrido por los países donde residió y   la cultura y tendencias sobre los tipos de pan de dichos lugares).

Estudiante actividad : El estudiante investiga un tipo de pan diferente a los vistos en la clase y deja registro en su cuaderno de la receta .
En clase siguiente se socializara con el grupo de curso para su retroalimentación.
Cualquier consulta no dudes en preguntar vía whatsap.
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