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Modulo: Elaboracion de bebidas alcohdlicas y analcohélicas Curso: 42A
Semana: 07 de Septiembre

Objetivo de Aprendizaje: Preparar diversos cocteles de consumo habitual con bebidas
alcohdlicas y no alcohdlicas, de acuerdo a recetas nacionales e internacionales.

Objetivo de la Clase: que los estudiantes repasen sobre los contenidos pasados hasta la
fecha

Indicaciones para el trabajo del estudiante:

Los estudiantes deberdn tener todas sus guias para el desarrollo de la clase para poder
realizar sintesis de lo visto hasta la fecha

Actividad:
Realizar mapa conceptual de lo tratado hasta la fecha

Puntos a tratar:

Utensilios que se utilizan en la preparacion de tragos y Cocteles.

Origen de diferentes destilados.

Estructura de un Cdctel.

Definicidn, variedades y proceso de Elaboraciéon de Champana y Espumante.
Definicion, variedades y proceso de Elaboraciéon de Cervezas
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